Les signes d’identification
de la qualité et de l'origine

Appellation d’origine controlée AOC

La garantie d’'une qualité résultant d’un terroir

Appellation d’origine protégée AOP

La garantie équivalente européenne de ’AOC

Indication géographique protégéee IGP

La garantie d’un lien entre un produit et son territoire d’origine

Spécialité traditionnelle garantie STG

La garantie de I'aspect traditionnel d’un produit

Agriculture biologique AB
La garantie d’une qualité attachée a un mode de production

AGRICULTURE respectueux de I'environnement
BIOLOGIQUE

Label rouge LR

La garantie d’un produit de qualité supérieure




La politique de la qualité et de l'origine des produits agricoles et agroalimentaires, a été lancée par le
ministére chargé de l'agriculture de longue date, depuis plus d'un siéecle.

Le dispositip prancais qui encadre cette politique 8'articule avec le dispositij européen mis en place
depuis 1991 et 1992.

Il a éteé projondément modifié par la loi d'orientation agricole du 5 janvier 2006 pour :

* ofprir aux consommateurs une vision globale et claire de l'ensemble du dispositij jprancais et euro-
péen de reconnaissance ofpicielle de la qualité des produits agricoles et alimentaires ;

* accroitre la crédibilité de cette reconnaissance en renforeant la garantie de l'Stat et les controles
qui assurent la légitimité du dispositi} ;

° permetire aux producteurs et acteurs économiques de mieux valoriser leurs produits.

Les signes d’identification
de la qualité et de l'origine

Une garantie des pouvoirs publics

appeliay,

La garantie d'une qualité liée a I'origine

*AOC et AOP : garantie d'une qualité résultant d'un terroir.

*|GP : garantie d'une qualité résultant d'un lien entre le produit et son territoire
d'élaboration.

La garantie d'une qualité liée a la tradition
STG

La garantie d’'une qualité supérieure
Label rouge

La garantie d'une qualité liée au respect
de I'environnement et du bien étre animal
Agriculture biologique

GRICULTURE

BIOLOGIQUE |

Nota Bene : outre ces signes officiels, il existe deux autres modes officiels de valorisation des produits : les mentions valorisantes met-
tant en exergue une caractéristique spécifique li€e au mode de production du produit : "produit fermier", "produit de montagne", "pro-

duits pays" et les démarches de certification de conformité de produits visant a normaliser un processus de fabrication d'un produit sous
le contrdle d'un organisme certificateur.




« Trois principes

Le systeme des signes d'identification de la qualité et de I'origine s'appuie sur I'engagement conjoint de I'Etat et des
professionnels (agriculteurs, transformateurs, distributeurs, etc.) pour garantir aux consommateurs des produits d’ori-
gine et de qualité répondant a leurs attentes et éclairer leur choix.

Ce systeme repose sur trois principes :

1/ Les professionnels s'engagent volontairement dans la mise en place et le suivi d'une démarche de qualité et
d’origine soit individuellement (agriculture biologique), soit collectivement (les autres signes).

La qualité d'un produit est impérativement définie par un cahier des charges élaboré par les professionnels et validé par les
pouvoirs publics. Ce cahier des charges précise la spécificité du produit, I'aire de production (pour les produits AOC, AOP et
IGP), les régles de production, de transformation et éventuellement de conditionnement et d’étiquetage.

Dans le cadre de l'agriculture biologique, le mode de production est encadré par des réglements communautaires. Les sec-
teurs non couverts par ces reglements peuvent faire I'objet de cahiers des charges nationaux a I'initiative des professionnels.

2 / Les pouvoirs publics supervisent I'application du dispositif :

*Le Ministere chargé de I'agriculture définit la politique en matiere de qualité alimentaire et encadre le dispositif des
signes d'identification de la qualité et de I'origine. Il assure la tutelle de I'Institut national de I'origine et de la qualité (INAO).
* L'INAO, établissement public, gére les signes d'identification de la qualité et de I'origine.

Il comprend un conseil permanent (chargé d'administrer I'Institut), des comités nationaux sectoriels (vins AOP, vins IGP,
AOP agroalimentaires, IGP agroalimentaires - STG - Label rouge, Agriculture biologique) et un conseil des agréments et
controles. Ces instances associent des représentants des professionnels de la production, de la transformation et de la
distribution, des consommateurs, des experts qualifiés et des représentants des administrations.

L'INAO instruit les demandes de reconnaissance des AOC-AOP, IGP, STG et label rouge, assure le suivi des régles rela-
tives a I'Agriculture biologique, supervise I'ensemble des contrbles et protege les produits contre les usurpations.

e 'Agence BIO, organisme public sous tutelle du ministére chargé de I'agriculture, assure le développement et la pro-
motion de I'Agriculture biologique.

3 / Des contrdles réguliers sont assurés par des organismes indépendants, impartiaux et compétents Ceux-ci
controlent régulierement le respect des cahiers des charges des produits.

Le conseil des agréments et contréle de I'[NAO établit les principes généraux des contréles, approuve les plans de controle
des cahiers des charges des produits sous signes de qualité et donne un avis sur I'agrément des organismes de controle.

Quatre enjeux

1 / Une meilleure valorisation de leurs produits par les producteurs et les acteurs économiques via la création de
valeur ajoutée, I'encouragement a développer la diversité et la typicité des produits

2 / Une meilleure capacité pour les consommateurs a pouvoir choisir des aliments de qualité, typiques ou élaborés
dans le respect de I'environnement. Ce sont les seuls signes garantis et reconnus par I’Etat.

3 / Une meilleure protection contre les usurpations dans I’'Union européenne et dans les pays tiers au travers des
signes européens (AOP, IGP et STG).

4 / Favoriser I'aménagement rural et le développement des territoires et contribuer a :

e préserver I'emploi et le dynamisme des territoires ruraux notamment en rassemblant les producteurs sur des projets
communs et en les mobilisant autour de démarches collectives de progres ;

* sauvegarder le savoir-faire local ;

* maintenir la diversité des productions agricoles et par ce biais méme la biodiversité, la variété des paysages et les res-
sources naturelles.

Ainsi, la mise en ceuvre d'une politique des signes d'identification de la qualité et de I'origine, que ce soit en France, en
Europe ou plus largement dans le monde, peut contribuer a la dynamique socioéconomique des communautés locales.

Elle se révele ainsi étre un instrument de premier plan pour permettre a de nombreux pays, notamment les pays en déve-

loppement, de mieux valoriser certaines de leurs productions traditionnelles.
La France appuie a travers le monde de multiples démarches de mise en place de ces instruments.

Il s'agit d'une réponse aux enjeux du développement durable de I'agriculture.



Agriculture Biologique AB

La mention « Agriculture biologique » atteste que le produit est issu d'un mode de pro-
duction et de transpormation respectueux des équilibres naturels et garant de normes
élevées de bien-étre animal défini dans un cahier des charges tres strict et assorti de
controles systematiques. Ce mode de production exclut l'usage des produits
chimiques de synthese, des OGM et limite I’emploi des intrants.

| La premiere reconnaissance officielle de I'Agriculture biologique date, en France, de la loi d'orientation
agricole de 1980. Depuis le 1 janvier 2009, I'harmonisation des régles de production a été renforcée au
./ niveau communautaire, et les produits importés sont soumis aux mémes exigences. La France s’est dotée d’un
cahier des charge francais (CCF) pour les secteurs ne faisant pas encore I'objet de cette harmonisation (lapins,

escargots, autruches etc...).

4g% En 2001, I'Agence BIO, groupement d'intérét public, a été créée, afin de contribuer au développement et a la promotion
de ce mode de production.

Une large gamme de produits agricoles et alimentaires biologiques, frais ou transformés, est disponible dans différents
circuits de distribution : magasins spécialisés, grandes surfaces alimentaires, boulangeries et boucheries, vente au
panier, vente directe a la ferme, sur les marchés, sur internet ainsi qu’en restauration. Depuis le 1= juillet 2010, le logo
communautaire est obligatoire sur les produits biologiques ; il peut étre accompagné de la marque frangaise AB, qui reste
un signe fort de reconnaissance pour les consommateurs.

Depuis 2007, I'Institut national de I'origine et de la qualité (INAO) contribue au suivi de la réglementation sur I'agri-
culture biologique.

Quelques chiffres (*)

L'agriculture biologique concerne pres de 16 500 exploitations agricoles  La forte croissance du nombre des exploitations se confirme, paralléle-
bio (soit 3,14 % des exploitations), ment, le marché de I'alimentation bio est structurellement en augmen-
Les surfaces conduites selon ce mode de production atteignent tation, avec une croissance de plus de 10% /an depuis 10 ans. Entre
677 513 ha (soit 2,46 % de la Surface agricole utile francaise). 2008 et 2009, les achats par le consommateur final ont progressé de
Plus de 6 000 opérateurs sont certifiés pour la transformation de pro- 19 %. Les pouvoirs publics accompagnent ce développement équilibré
duits biologiques. Le nombre total d'opérateurs bio, (producteurs, trans-  de I'offre et de la demande a travers un plan d'actions national.
formateurs, distributeurs et importateurs) a dépassé les 25000 en () chiffres 2009

2009.

Dans I'Union européenne, I'Agriculture biologique représente environ 4,3 % de la surface agricole utile et 2,9 % des exploitations agricoles.

Franck Chevallier, exploitant bio, Essonne
« Comme je n’utilise pas de pesticides chimiques de synthése, et donc de désherbants, je pratique le dés-
herbage mécanique souvent complété par un désherbage manuel. Je protége ainsi les nappes phréatiques de
la pollution et j’économise les ressources en eau. Préserver la qualité de I'eau est indispensable au maintien de
[’écosystéme ».

Nicolas Verger, maraichage bio, Lot et Garonne

« Nous sommes des producteurs de fruits et Iégumes biologiques. Nous centralisons les productions des agriculteurs de la
région et nous les vendons a Paris. Aubergines, poivrons, courgettes, carottes... : la particularité de notre production, c’est
sa trés grande diversité, avec aussi des tomates anciennes. Un contréle annuel est organisé afin de vérifier nos comptes,
nos achats, mais aussi le type d’engrais organiques utilisés. A l'issue du contréle, une certification nous est remise nous
permettant d’afficher la marque AB .

Anne Jézecquel, éleveuse de poules pondeuses, Cote d’Armor
« J’éléve des poules pondeuses et je produis des céréales bio sur les terres de I'exploitation. Les poules sont libres de vivre
dehors, du matin jusqu’au soir. Elles peuvent satisfaire tous leurs besoins naturels ».

Mélanie, étudiante : la bio, un autre rapport avec la nature

« Si j'achete bio, c’est vraiment pour encourager les systémes de production bio, un autre rapport avec la nature ». « Ca ne
me dérange pas de modifier un peu mon mode d’alimentation, pour pouvoir gérer ma consommation bio, financierement
notamment. Et, finalement, 'y arrive trés bien ».

www.agriculture.gouv.fr / www.inao.gouv.fr / www.agencebio.org
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Appellation d’origine controlée AOC
Appellation d’origine protégée AOP

L'AOC deésigne un produit dont les caractéristiques sont dues au milieu géographique

o,

phique délimitée. Elle résulte de la combinaison d'une production et d'un terroir
délimité dans lequel interagissent des pacteurs naturels (climat, sol...) et humains

/

| conférant au produit une typicité particuliere.

L'AOC ne se crée pas, elle consacre une production existante.

L'AOC s'applique au secteur des vins et spiritueux, aux produits laitiers, a I'huile d'olive, aux fruits et Iégumes, a la viande, au miel, etc.

L'AOC est le signe le plus ancien. Les premieres formalisations |égislatives de I'appellation d'origine contrdlée datent de
1905.

| L’AOP, Appellation d'origine protégée, est l'équivalent européen de I'AOC. Elle protége le nom
d'un produit dans tous les pays de l'Union européenne.

L'AOP pour les produits agroalimentaires est
régie par le réglement (CE) N°510/2006 du Conseil

—_ "/ du 20 mars 2006 relatif a la protection des indica-

tions géographiques et des appellations d'origine des
produits agricoles et des denrées alimentaires.
Piment d'Espelette, Miel de Corse, Pomme de terre de
I'lle de Ré, lentille verte du Puy, Poulet de Bresse,
Comté, Beurre d'Isigny, Brie de Meaux, etc.

Quelques chiffres (*)

*49 produits laitiers, principalement les fromages, représentent un
chiffre d'affaires de 1,5 milliard d'euros, 16 % de la production de fro-
mages affinés en France avec un volume évalué a 187 429 tonnes.
*42 AOC agroalimentaires concernent les fruits, les légumes, les
huiles d'olive... Et représentent un chiffre d’affaires d’environ 150 mil-
lions d’euros.

(*) 2009

Témoignage
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L'AOP pour les produits viticoles est régie par le régle-
ment (CE) n®1234 /2007 portant organisation commune
des marchés dans le secteur agricole et dispositions spé-
cifiques en ce qui concerne certains produits de ce sec-
teur (reglement « OCM unique »).

Les spiritueux sous appellation sont régis par le réglement
(CE) n°110/2008 concernant la définition, la désignation,
la présentation, I'étiquetage et la protection des indica-

tions géographiques des boissons spiritueuses.

Alsace, Champagne, Armagnac, Puligny-Montrachet,
blanc fumé de Pouilly, Banyuls, Calvados, Languedoc,
Patrimonio, Tavel, Bourgueil, Jurancon, Pauillac,
Cognac, Chablis, Faugeéres, etc.

Quelques chiffres (*)
364 vins et eaux-de-vie d'appellation représentent 14 milliards d'eu-
ros, soit plus de 80 % de la production frangaise viticole en valeur et

59,8 % de la superficie totale des vignes.
(*) 2009
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Label rouge LR

Le Label rouge est un signe pjrancais qui désigne des produits qui, par leurs conditions de production
ou de pabrication, ont un niveau de qualité supérieur par rapport aux autres produits courants
similaires.

Le Label rouge s'applique aux volailles, aux viandes, a la charcuterie, aux produits laitiers, aux produits de la
mer, aux fruits et légumes, etc.

Poularde jaune, ceufs de poules élevées en plein air, conserves de sardines, veau sous la mére, jambon
cuit, mousse au chocolat, beurre de baratte, saumon fumé, etc.

Le principe du Label a été reconnu par la loi d'orientation agricole du 5 ao(t 1960.

A toutes les étapes de la production et de I'élaboration, le produit doit
répondre a un cahier des charges qui définit notamment les caracté-
ristiques spécifiques établissant le niveau de qualité supérieure,
ainsi que les principaux points a contrdler et leur méthode d'éva-
luation (par exemple sur la base d'analyses sensorielles et de

tests sur le go(t pour les produits alimentaires).

Quelques chiffres*
*On recense plus de 500 cahiers des charges homologués.
* Le chiffre d'affaires généré par les labels est de I'ordre de 1.2 milliard d'euros.

(*) 2009

Témoignage
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Spécialité traditionnelle garantie STG

La STG permet de protéger les dénominations de produits obtenus selon une méthode traditionnelle
sans lien avec l'origine géographique.

\ La STG s'applique a des fromages, des produits a base de viande, de la biére, des gateaux et biscuits, etc.

Gueuze lambic, vieille Kriek (Belgique), Kalakukko (biscuit de Finlande), Falukorv (charcuterie sué-

Mozzarella (ltalie), jambon Serrano (Espagne), traditional farmfresh turkey (Royaume-Uni), vieille
doise), etc.
Le produit doit :
e soit &tre fabriqué a partir de matiéres premieres traditionnelles ;
e soit présenter une composition traditionnelle ou un mode de
production et/ou de transformation traditionnel.

La STG est régie par le reglement communautaire (CE)
N°509/2006 du Conseil du 20 mars 2006 relatif aux
spécialités traditionnelles garanties des produits agri-
coles et des denrées alimentaires.

Témoignage
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Indication géographique protégée IGP

L'IGP deésigne un produit dont les caractéristiques sont liées au lieu géogra-
phique dans lequel se déroule au moins sa production ou sa transfjorma-
tion selon des conditions bien déterminées. C’est un signe européen qui
protége le nom du produit dans toute I’'Union européenne.

L'IGP s'applique aux secteurs agricoles, alimentaires et viticoles.

Pour les produits agroalimentaires, I'lGP releve du
méme réglement communautaire que I'AOP (réglement
(CE) N°510/2006 du Conseil du 20 mars 2006 relatif a la
protection des indications géographiques et des appella-
tions d'origine des produits agricoles et des denrées ali-
mentaires).

Emmental de Savoie, jambon de Bayonne, pruneau
d'Agen, clémentine de Corse, riz de Camargue, pou-
larde jaune d'Ancenis, haricot tarbais, mirabelle de
Lorraine, poulet jaune des Landes, Dorset blue
cheese  (Royaume-Uni), Greussener salami
(Allemagne), turron de Alicante (Espagne), mel do
Alentejo (Portugal), etc.

Quelques chiffres (*)

*96 IGP agroalimentaires sont enregistrées en France (notamment
volailles, fruits et Iégumes, charcuterie...).

¢ Les produits concernés par une IGP dégagent un chiffre d'affaires
d’environ 1,2 milliard d’euros.

(*) chiffres 2009

Témoignages
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Dans le secteur viticole, I'|GP reléve du

méme réglement communautaire que I'AOP (réglement
(CE) n°1234/2007 portant organisation commune des
marchés dans le secteur agricole et dispositions spéci-
figues en ce qui concerne certains produits de ce secteur
(reglement « OCM unique »).

Depuis le 1er ao(t 2009, avec I'entrée en vigueur de la nou-
velle organisation commune du marché vitivinicole, les vins
de pays sont automatiquement devenus des vins a IGP.
IGP Pays d'Oc, IGP Atlantique, IGP Pays d'Hérault, IGP
Aude, IGP Cotes de Gascogne, IGP Castilla y Leon
(Espagne), IGP Toscano, etc.

Quelques chiffres (*)

150 vins IGP sont enregistrés en France. lls représentent un tiers de
la production francaise.

* 2 cidres sont également enregistrés.

(*) chiffres 2009
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