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Roéle des acheteurs publics de la restauration collective :

DAAF de v Approvisionnement en produits de qualité
La Reunion et respectueux de I'environnement

v Développement :
- des filieres locales : agricoles et agro-alimentaires
- du territoire, de I'emploi et de I'économie
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La restauration collective ION
Les acteurs publics EMENT
7 EN RESTAURATION

COLLECTIVE & ===

- Ecoles maternelles et élémentaires — Communes
-+ Colleges — Conseil Départemental
- Lycées  — Conseil Regional

. CROUS
DAAF de - Etablissements de sante publics
Laiketnion - Etablissements pénitentiaires

— produisent environ 160 000 repas par jour (2013)
— soit 26 millions de repas servis en 2013

Ces 26 millions de repas représentent 45 M€ d’achats HT
— coUt de revient « matiére » d'un repas voisin de 1,70 € HT

agriculture

alimentation

mmm:’ Hitt o .i%‘ 5w ﬂ .ﬁ.L P t S\



MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
DELAGROALMENTARRE
ETDELAFORET

DAAE de
a2 Reunion
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3 guides relatifs a I'ancrage territorial
et a la mise en valeur du patrimoine ont
déja été élaborés pour la restauration
collective : "utiliser les plateformes
collectives”, les "soutiens financiers
mobilisables" ainsi qu'un guide pratique
destiné a favoriser I'approvisionnement
local et de qualité.

La boite a outils a plus particulierement
vocation a donner une dimension
opérationnelle a ce dernier guide.
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http:/ /agriculture. gouv. fr /ministere /
guide-favoriser-lap provisionnement-
local-et-de-qualite-en-restauration-
collective




B MR UNEBOITE A OUTILS POUR ACHETER AUTREMENT

MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
DELAGROALMENTARRE
ETDELAFORET

Privilégier
I'approvisionnement
en produits locaux
et de qualite

G) en respectant @

Connaitre les prescriptions Favoriser

les concepts clés environnementales un suivi
DAAFE de relatifs aux achats inscrites au cahier régulier
EEion d'alimentation des charges des contrats

1""'1!"1@"!".
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Analyser le besoin

et I'offre disponible
ainsi que les bonnes
pratiques et les leviers
d'action existants

pour obtenir un cahier
des charges mieux adapté
a |'objectif poursuivi

Faciliter
la rédaction
du cahier
des charges
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(—I:-) Pour les acheteurs publics de I'Etat, de ses établissements publics
et des collectivités territoriales

UNE BOITE A OUTILS POUR REPONDRE A MES QUESTIONS

Comment connaitre |'offre ?

ETDELAFORET

Quels préalables dois-je respecter avant tout achat?
DAAF de

LLa' Réunion Quels signes d'identification de la qualité et de l'origine puis-je utiliser

et pourquoi ?
Comment passer mes marchés publics d'alimentation et de restauration ?
Puis-je avoir recours aux circuits courts ou aux approvisionnements directs ?

Quelles sont les spécificités techniques des achats de la filiere viande
ou de lafiliere des fruits et legumes 7

Quels critéres de sélection des offres puis-je utiliser ?

DO OO ®O®

Et plus encore ...
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UNE BOITE A OUTILS COMPOSEE DE QUOI ?

de fiches méthodologiques ;

de fiches techniques avec les concepts métiers de chaque filiére de production,
la liste des contacts administratifs et professionnels, les clés pour rédiger

un cahier des charges (exemples de spécifications techniques, types
d'allotissements, critéres de sélection des offres et variantes...)

des 3 guides pratiques :

* Favoriser 'approvisionnement local et de qualité en restauration collective

* Utiliser les plateformes collectives pour développer ['approvisionnement local
en restauration collective

» Soutiens financiers pour I'approvisionnement de la restauration collective
en produits locaux et de qualité ;

des formations spécifiques déployées courant 2016.
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S'approprier
les concepts
generaux

Connaitre
son besoin

Connaitre
I'offre

Connaitre
les bonnes
pratiques

Viande bovine I
Viande ovine I
Viande pnminel

Volaille

Produits lactés I
Fromage I
Fruits I

Legumes I

v simple a utiliser
v actualisée regulierement

Definir
le cahier
des charges

Consulter
les entreprises

Impliquer
les acteurs

Suivre
la mise
en ceuvre

v disponible dés juillet 2016 sur www.agriculture.gouv.fr
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Libereé v Bgatied + Frammaié
REFUBLKUE FRANCAISE

MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
DELAGROATIMENTAIRE .
RO | : \iande bovine ‘
| S’approprier

|les concepts
géneraux

H':Eﬁuﬁhjg&fmua
VIANDE
APPROVISIONNEMENT DIRECT

@ Appropriezvous
les concepts propres Consulter
Connaitre 3 la filiere les entreprises

esoin .
DAAF de son b emc:;nggfﬂquﬁz

La Reunion
Informez-vous
sur I'offre disponible
© \dentifiez
les leviers d'action

Définisse
hier des charges

Impliquer
les acteurs

votre ca

Consultez
les entreprises

@ Suivezla mise

Connaitre
en ceuvre du marc

|es bonnes

agriculture pratiques
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yiande boviné \
DAAE de e . . 4& Viande porcine\
La R&uni Filiere viande povine fraiche
%4 ApprOViSionnement direct Filiere viande porcine fraiche
- Approvisionnement direct

T

e Appropriez—vous les concepts propres -
3 |a filiere
B App{opnez—vous les concepts propres
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ETDELAFORET

v Des parution de la boite a outils :
- information des acheteurs publics et des filieres

DAAF de — courant juillet

a Reunion

v Mise en place d'un groupe de travalil :
- acheteurs publics / filieres
— 1°° réunion en septembre
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DAAF de Merci de votre attention
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