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Pos-doctorant en Tourisme a
I'UTAD. Docteur en Developpment
Durable (CDS/UnB avec séjour au
CIRAD Montpellier). Master en
Tourisme (CET/UnB). Chercheuse-
enseingant a l'Institut Fédéral de
I'Education, des Sciences et de la
Technologie de Brasilia (IFB).
Coordinatrice du groupe de
recherche Foodies (CNPa/IFB) et
du laboratoire Comida pra
Pensar®. Ana Paula Jacques
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https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php
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La gastronomie est comprise
comme une expression matérielle
et symbolique de la culture
alimentaire d'une société.


https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php

Ana Paula Jacques CIRAD Réunion

La gastronomie est dynamique et
change a mesure que les sociétés
changent.


https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php
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A chaque fois, une gastronomie.
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Il est reflet du processus de
gastronomisation des cuisines des
terroir (et de la culture aussi...)
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Les chefs sont désignés comme
des agents qui fagonnent l'opinion
publique et influencent la
population, le secteur privé et
méme les gouvernements.


https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php
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nouvelle gastronomie
brésilienne
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+s0clale
+responsable
+durable
+ethique
+local
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Cuisine d'auteur et créative avec
des menus thématiques de saison
qui proposent un récit associé ala
biodiversité brésilienne et aux
produits locaux, artisanaux et de
proximité.
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Dis-moi ce que tu
cuisines (ton menu)


https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php
https://www.sudouest.fr/gastronomie/dis-moi-ce-que-tu-cuisines-je-te-dirai-qui-tu-es-1828252.php
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GASTRONOMIE

L'enseignement et la recherche en gastronomie

au Brésil

1999

2 cours
Univali e Anhembi-
Morumbi (avec le

partenariat du
Culinary Institute of
America - CIA)

2001

1 mémoire de maitrise
sur la "gastronomie”

2009

86 cours

2011

105 théses et
memoires
16 théses

89 mémoires

@O

2020

367 theses et theses
291 theéses
76 théses

2019

336 cours
175.896 postes
vacants par an

BDTD e Portal e-MEC
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L'ENSEIGNEMENT SUPERIEUR EN
GASTRONOMIE DANS
L'INSTITUTS FEDERAUX

&> Enseignement technique et supérieur /
public et gratuit.

@ 656 Campus dans le Brésil

20 Cours de niveau supeérieur
en Gastronomie

@ IF Farroupilha (RS), IF Baiano (BA),
IFB (DF), IFCE(CE), IFF (RJ), IFMG (MG),
IFPE (PE), IFPI (Pl), IFPR (PR),
IFSC (SC), IFSP (SP)

448 postes vacants (par an)
PNP 2022 (Ano Base 2021)



@U/\@i Le cours met l'accent sur la recherche appliquée et est en

FEDERAL

spécialistes)

o
E dialogue avec la culture et le territoire pour promouvoir la
= = durabilité et former des professionnels dotés des compétences
E - % neécessaires pour travailler dans différents domaines de la
E. "‘% CE* gastronomie de maniére éthique et responsable.
-8
([: - 'F:r__ 8%% 20 professeurs-enseignants (40% docteurs, 55% masters et 5%
O

Entre 2019 et 2022, 25 étudiants inscrits dans des projets
d'initiation scientifique, 14 étudiants inscrits dans des projets
d'extension et 33 étudiants ont participé a des programmes de

financement et de bourses.

(8

Reconnu avec la note 5, concept maximum, ce qui indique qu'il
s'agit d'un cours de référence pour les autres. - -

©
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QUELQUES QUESTIONS QUE NOUS PROPOSONS

D'ou ¢a vien? Qui a produit ? Comment est fait? @Qui va consommer ?
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alimentaire
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comida
pra pensar

‘Nous avons un laboratoire qui développe des
recherches des expérimentations et des pl‘OjetS
mnovants valorlsant la blodlversﬂe la culture

allmentalre et l'|dent|te Iocale. e
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Sao especies nativas
do bioma Amazénia:

Tucuma, bacuri, tapereba, uxi

Guaranag, fisalis, mangestéao, pitaia

Camu-camu, rambutdo, atemaia,
cramberry

W ona)insodsay.s

. JOGO DOES.

BIOMAS SASTRONOMICOS

Voce descobriu que a Cajuina do Piaui
¢ patrimdnio cultural brasileiro. Faca
umbrinde e avance  casas.

Arengaol Mais dametade do Cerrado
4 o desmatada. Coma um jatobd
depoisajude a dispersar suas

sementes! Avance 2 casas!

Voot acabou de
entrar na Amazdnia, pela primeiravez, um simboio
. daculindria paraense. Fique 1

rodada sem jogar até sua
Ingmparx%remer'.

Vock acabou
de pescar um

viagem lodicae pintadoe isso :
interativa pela a0 & histéria de i [ Ajusara ¢ uma das
pescadort 7 palmeiras nathvas
Ttz pelo Awance 3 casas. Wocé parou para brasileiras mais
6 pintar o corpo com ameagadas Ajude
alm’-rmm . : urucum. Fique uma aplantar novas
2 . o rodada sem jogar, mudas dessa

espédena
Mata-Atlanticae
avanced casas

Voci fol

catar guavira,

Fiqueuma
rodada

sem jogar.

chimarmao descansado.
Figue uma rodada

sem|ogar. il pl e AREA APROXIMADA  fgca / TOTAL BRASIL

BIOMA AMAZONIA 4196943 49,29%
BIOMA CERRADO 2.036.448 2392%
BIOMA MATA ATLANTICA 11noaaz 13,04%

BIOMA CAATINGA 844.453 992%

BIOMA PAMPA 176.496 2,07%

INSTITUTO FEDERAL BIOMA PANTANAL 150.355 176%

ERE AREA TOTAL DO BRASIL 8.514.877 -
Forte: Map dors Blormars Brasileiros {IBGE, 2004)
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le gaspillage est un manque
dimagination

@ @anajacques
@cerradonoprato
comidaprapensar.com

cerradonoprato.com



