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1- Rappel du contexte

Charte signée le 5 avril 2019, en Préfecture

Une action partenariale: 13 signataires Bl & i A
o e | EEEEE Réfnion SR
4 Objectifs:
> Formaliser I'engagement des acteurs locaux ADIR ACGRES  Taribev W ARIFEL
> Mieux connaitre la production locale N
. . .zj’;.i ] Hari f/r/’fx.‘:‘v:,'f.f.rf Rﬁ
> Accompagner les acteurs publics dans la fonction d’achat -
- Association des maires

de la Réunion

o Optimiser les colts de production
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13 fiches actions

FICHE Formaliser I'engagement des 3cteurs Iocaux
ACTION N"1.1 divelopper les senventions Viande Péi. présentation de viande pdi dans les menus des restaurants
scolames. Cet engagement permet d'augmenter les volumes
commarcialises aum collecinatas, et dinstaller les habihedes de
PILOTE ARIBEV - ARIV - Association Réunionnaise Interprofessi consommation locale auprés des scolaires.
du Bétall et de 1a Viande - Association Réunionnaise
Interprofessionnelle de la Volallle et du Lapin * La walorsation de l'engagement de la collectnité etiou de
I'atablissament :
3, Allée ge Ia Forét ssema
97400 Saint-Denls a travers la mediatisation des Svanements, mais egalement la
TEl - 02 62 30 38 52 mse i disposifion de suppons de commumncalion |panmex
Coumed - aribew@wanadoo de pamainage, exposition, chevalets. ), il s'agit de valosiser
I'engagement des établizsements scolaires et des collectivités
PARTENAIRES Consell anal qui font le choix de soutenir fortement NintSgration de viande
) Curﬁ:l gza:mementaj Incalae dans leur restarabon scolaire Iycbes ot G coléges)
. Communes CONTEXTE Poursuite d'une action existante (conventions Volay Pé
place depuis 2016) = 1 commune | Mane de Sanl-Plulppe (4 écoles)
PUBLIC CIBLE | Lycses INDICATEURS DE (. Mombre d'établissemants scolaires ayant comentionne & . progression de 'achat de vaolaille locale de +37% pour les colléges
Euum SUI d:lahlmtr;éwemg (cunsines cenlrales ef satellie ot lycées signataires (48T en 2016 & 66T & 2017)
coles . Fréguences sentation
- Volumes servis, en identifiant les volumes additonnels - 1 convention Viands Pél signée en 2018 -
DESCRIPTION DE|Developpe- ds mrru’eummgoé:ls de pmm@mme Pe :IF;I'.IT Fart de & viands frajche locale (volaile. besut. Iapin. por + 1 commune - Mairia ds Psite-is (8 écolas)
G es conventions i mises en is
collectivités, pour &tablr un  pamenarist durable eor | OBJECTIFS Augmentation du nombre d'établissements scolares aya JR—
établissements scolaires, les chefs de cuisine st les élawe conventionng - Convention Viande P&i - Mairie de Bras-Panon
fliras animales organisees, ot valoriser l'engagems Augmentabon des requences de prasentation
collectvites en laveur d'une augmentaton de k part de Progression des volumes seris o e
fraiche locale en restauration scolaire. . Meilleure valorisation par les établissements de utilisatic
viande fraiche locale
Ce partenarial repose sur . Sensibilisation des jpunes consommateurs A la viande o - - R - -
s Ls parainage des &tablissements par des &laveurs ps |LIVRABLES recélintan gvenusle de [achon en cours de deroufement £ cancerms)
afin de sensibiliser las élus, les chefs de cuisine, lea ¢
I'enzemble de la communsaté &Sducative & la pr - - - -
Jocai, los tabissemants sgnatases son. paranes [CALENDRIER i o imaress o T el L
dleveurs issus de chague fliae viands, Dans o2 saptembra 2016 (convantons Volay Pai)
visites d'exploitation sont onganisées chague a dtapes
destinabon des chels de cuisne, powr fare déco OBSERVATIONS | oioervalions iaf AR alls Smeniss inliaid * au-guf, contime, an dega
conditions  d'éevage, bes rdalids du méber d'él : rm
l'organisation de la filidre. De méme, les éeveurs pese P = - = =
interdiennant en classe auprés des éléves, pour préss LIVRABLES Eﬁs mn;:r:m 5] CONCEME] | INCWTLET O oN peur 25 MOUVer
miétier et sensibilizer les futurs consommatewrs & [y PP .
. - SUIVI DE réalins
du choix de consommer pél L'ACTION . 9 conventions Violay Péi signées depuis 2016 -
. In , . . . = 4 collages . Mille Roche (autonoma), Titan (cuisr | VALORISATION  |cene acrion va r-ele Sme vaionkde ® 4 quad nbsau 2
IE:&anda i d::lls'glas meanus e e e dessert 4 lyedes et 13 colliges), Montgaillard | e ) )
P ’ Bourbon (autonome), Mahé de Labourdonnass (aub Médiatisabon des partenariats lors des signatures
les collectites et 9'3“:3:;‘:"5 7"""9”5"”""5 i“"ﬁ + 3 lycées : Ambroise Vollard (cuisine centrale, dess
augm . U uNG peno 2 | Somames, 8 no at 1 colléga), Antoine de St Exupsry (cuisme cantr EVALUATION cificuiles renconinées ef solulions mMises en wuvre, faseurs déterminanis de
3 lycées at 5 colléges), Bellepisms (cuisine cantrak i, e
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La restauration scolaire des colleges

77 colleges publics accueillent 55 000 éleves dont 35 000 demi-pensionnaires , soit plus de 5
millions de repas servis chaque année

Les enjeux de la restauration scolaire sont multiples: sociaux, santé publique,
environnementaux, économiques

Forte volonté politique d’augmenter de 13% la part des produits locaux dans la restauration
scolaire d’ici 2021
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Les produits locaux dans la restauration scolaire des colleges

Résultats en 2018, répartition en valeur financiere

Fruits 47%
Légumes 64%
Viandes 66%
BOF et produits laitiers 67%
Epicerie fraiche surgelée traiteur 70%
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Les produits locaux dans la restauration scolaire des colleges

Perspectives

- Accompagnement des établissements dans leur politique d’achat de denrées alimentaires,

- Accompagnement du CODARUN pour les prochains marchés de denrées alimentaires,

- Poursuite des partenariats avec les filieres locales,

- Respect des obligations réglementaires issues de la loi EGALIM,

- Formalisation du Schéma Général de la Restauration Scolaire avec des actions concretes dans ce sens,

- Signature de la Charte pour une restauration collective publique a la Réunion.
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2- Fiche actions 4.2

Optimiser les colts de production : rédiger un guide de bonnes pratiques en restauration
scolaire

Description de l"action : créer des fiches outils pratiques pour les responsables de restauration
scolaire

Objectifs :

—> ldentifier les bonnes pratiques permettant I'intégration optimale de produits locaux dans
la consommation des établissements

— Evaluer, dans la mesure du possible, I'impact sur le gaspillage alimentaire

— Etablir des planches de menus type permettant de présenter un, maximum de produits

locaux tout en respectant les équilibres budgétaires des établissements et les contraintes

nutritionnelles
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Valorisation

des produits
locaux

2- Fiche actions 4.2

Guide de bonnes pratiques permettant d’intégrer davantage de viandes locales dans la restauration scolaire des colleges —
réalisé en partenariat avec 'ARIBEV ARIV

10 leviers d’actions pour intégrer, a budget constant et dans le respect des exigences réglementaires nutritionnelles, davantage
de viandes locales issues des filieres interprofessionnelles dans la restauration scolaire.

Diversifier son offre alimentaire sur un méme repas

Manger moins... mais mieux !

Optimiser son outil de production

Piloter sa gestion du colt matiere

Estimer au plus pres le taux de fréquentation du jour

Privilégier le fais et le « fait maison » aux produits transformés et/ou congelés
Valoriser les repas élaborés avec les produits locaux

Lutter contre le gaspillage alimentaire

Elaborer et partager les fiches recettes

Se tenir informé de I'évolution du marché des produits locaux

W 0N LA WDNRE

=
e

/A aribev ariv.
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Lutte contre

le gaspillage
alimentaire

2- Fiche actions 4.2

Le Département organise depuis 3 ans un concours de |utte contre le gaspillage alimentaire NO
GASPI dans des colleges volontaires.

Les éditions précédentes ont permis d'identifier des pratiques et outils pour lutter contre le
gaspillage.

Des fiches recensant ces leviers ont complété le guide de bonnes pratiques et s'adresse a
I'ensemble des acteurs de la lutte contre le gaspillage alimentaire dans les colleges :

-les éleves,
-le personnel de restauration

-les équipes pédagogiques
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2- Fiche actions 4.2

Une planche de menus type intégrant un maximum de produits locaux est en cours de réalisation en partenariat avec
I’ARIBEV ARIV.

Elle doit tenir compte :
-des équilibres budgétaires
-des contraintes nutritionnelles
-de la réglementation en vigueur D i
R Y . . sort un menu vigétarien
-du marché d’approvisionnement

La planche de menus est en cours d’actualisation car :
» nouveau marché d’approvisionnement depuis le 1° janvier 2020

» instauration du menu végétarien depuis le 1°" novembre 2019 (Loi EGALIM). De plus, cette planche devra
compte des futures criteres en matiere d’approvisionnement en produits durables et de qualité .
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Analyse

nutritionnelle

2- Fiche actions 4.2

Outil réalisé en partenariat avec la DAAF et la Région

Toutes les denrées alimentaires proposées au marché du CODARUN ont été classées
d'un point de vue nutritionnel dans un fichier mis a disposition des établissements
scolaires.

Ce fichier recense également les allergenes a déclaration obligatoire.




La valorisation de la production locale

Fil conducteur de la politique régionale en
matiere de restauration scolaire

Axe 1: Mettre en relation les acteurs de la restauration et de la
production locale ;

Axe 2 : Offrir aux lvcéens une alimentation de qualité respectant les
recommandations nutritionnelles réglementaires et contribuer a

I’éducation au goiit et au bien-manger ;

Axe 3: Faciliter 'acces des producteurs a la commande publique.

/\ LA REUNION
P\)Sl +ive.

#REGIONREUNION

VAVAVAY
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Charte pour une restauration collective
publique responsable a La Réunion

FICHES ACTIONS 3.2 et 3.3

FAIRE EVOLUER ET AMELIORER LES
MODALITES DE REDACTION DES
MARCHES

/\ LA REUNION/
k__ PC)S;+;\/¢O

#REGIONREUNION
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VAVAVAY

Rappel du contexte

CODARUN - Groupement de commandes de
denrées alimentaires a La Réunion

» Initié en 2004
» Reprise de la coordination par la Région en
2016

» 35 adhérents
» 50 000 repas/jour
» 1/3 de la restauration scolaire

39
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» Realiser des achats performants
» Visant une alimentation durable

» Permettant le plus large acces possible
a la commande publique

40
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Faire évoluer les modalitées de

rédaction : allotissement

Recherche du meilleur allotissement pour
permettre le plus large acces possible a la
commande publique :

» adéquation des lots a Vloffre des
fournisseurs locaux

» allotissement géographique pour les
fruits et legumes bruts

41



VAVAVAY

MNombre de lots

140
120
100 m IMPORT
m LOCAL
80
60
40

20

GCDALA 2017 CODARLN 2018-2019 CODARUN 2020
80 lots 113 lots 127 lots
+ F&L bruts

3 zones geographigues & zones geographigues

Lot « local » = lot dont la majeure partie des produits correspond a
des produits locaux ou transformés localement (quelle que soit
l'origine de la matiere premiere utilisée).

42
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Améliorer les modalités de rédaction

des marcheés

» Definition des besoins: sourcing et
ateliers de travail avec les adhérents

» Uniformisation des fiches techniques
produits

» Fruits et légumes bruts
* [ntroduction d’'un critere de sélection sur
la qualité environnementale des
cultures
* Prise en compte de la saisonnalité des
cultures

43
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Nombre de titulaires

35

25
20
15
10

H MPORT
W LOCAL

GCDALA 2017 CODARUN 2018-2019 CODARLN 2020
18 titulaires 31 titulaires 37 titulaires
F&L bruts : lots multi-attributaires

Fournisseur « local » = fournisseur dont la majeure partie des
produits correspond a des produits locaux ou transformeés
localement (quelle gue soit I'origine de la matiere premiere
utilisée).
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Etat des consommations

Consommations 2018 en tonnes

(colleges et lycees)

% produits

LOCAL

TOTAL | jocaux» | LOCAL TRANSED | TRANSFO
FRUITS 284 46% 93 37 0,06
LEGUMES 798 58% 211 98 156
VIANDES 671 38% 169 35 30
BOF ET PRODUITS LAITIERS 323 81% 1 42 218
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Conclusion

Le travaill mené sur l'allotissement, sur les
criteres d’attribution et la communication
autour des appels doffres ont permis
d'augmenter I'offre en produits « locaux »
sur les marchés du CODARUN.

Action a venir: diffusion des bonnes
pratiques

Echange autour des pratiques et des
resultats du travaill mené sur les marches
CODARUN avec d'autres acteurs publics.
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Echanges en salle
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Installation du comité regional de I'alimentation
(CRALIM)

Lundi 17 février 2020
Préfecture de la région Réunion

Cloture
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